
食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し出ください。個別にご案内させていただきます。

沖縄で生産された食材を取り入れた、南国の気候に合う、

食材の彩りとスパイスの香りが堪能できる創作ラテン料理を提供いたします。

当店の食器は、高いデザイン性と環境への優しさを融合したロサンゼルス発の

食器ブランド「ABODE HOMEWEAR」のものを採用しています。

自然由来成分を配合し、環境に配慮した食器です。

＼ 最新情報発信中 ! ／



食べ放題　ALL YOU CAN EAT

トルティーヤ　TORTILLA
オリジナルマリナードの3種のグリルミート　GRILLED MEAT

グリル野菜&フルーツ　GRILLED VEGETABLES & FRUITS

＋
島豚ベーコンとブロッコリーのトマトスパゲッティ　PASTA WITH TOMATO SAUCE 

or
スパイスカレー　SPICY CURRY

LUNCH MENU

ABT グリルフェスティバル　SPECIALTY GRILL FESTIVAL
　¥2,900（ 4歳〜12歳のお子様は ¥1,450 ）

11:00〜15:00 (14:30LO)

※写真はイメージです

価格は全て税込です。食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し出ください。個別にご案内させていただきます。

お食事とドリンクを一緒にご注文いただくと
ミニデザートをサービスいたします
When you order a meal and a drink together
you will get a free small dessert.



やんばるハーブ鶏のスパイスカレー
SPICY CHICKEN CURRY
サラダスープセット ¥1,700 / 単品 ¥1,400
Meal set ( soup and salad ) ¥1,700 / Single ¥1,400

お子様ランチ　KIDS MEAL　¥1,500
オムライス、ハンバーグ、エビフライ、ウインナー、ドーナツ
Omelette rice, hamburger steak, fried shrimp, sausage, 
and donut

デザート盛り合わせ　ASSORTED DESSERTS

ピスコ酒のパウンドケーキ　PISCO POUND CAKE

ベイクドチーズケーキ　BAKED CHEESECAKE

ブラウニー　BROWNIE

ABTサンデー　SPECIALTY SUNDAE

シークヮーサーシャーベット　OKINAWAN LEMON SHERBET

バニラアイス　VANILLA ICE CREAM

¥1,200

¥700

¥700

¥700

¥800

¥500

¥500

デザート　DESSERT

島豚ベーコンとブロッコリーのトマトソースパスタ
PASTA WITH TOMATO SAUCE
Pasta with bacon, broccoli and tomato sauce
サラダスープセット ¥1,700 / 単品 ¥1,400
Meal set ( soup and salad ) ¥1,700 / Single ¥1,400

チキンオーバーライス
CHICKEN OVER RICE
サラダスープセット ¥1,500 / 単品 ¥1,200
Meal set ( soup and salad ) ¥1,500 / Single ¥1,200

ABTホットサンド　ABT GRILLED SANDWICH
サラダスープセット ¥1,300 / 単品 ¥1,000
Meal set ( soup and salad ) ¥1,300 / Single ¥1,000

タコライス　TACORICE
サラダスープセット ¥1,300 / 単品 ¥1,000
Meal set ( soup and salad ) ¥1,300 / Single ¥1,000

キューバサンド　CUBAN SANDWICH
サラダスープセット ¥2,100 / 単品 ¥1,800
Meal set ( soup and salad ) ¥2,100 / Single ¥1,800



CAFE MENU
15:00〜17:00 (16:30LO)

ベイクドチーズケーキ
BAKED CHEESE CAKE
ドリンクセット ¥1,200 / モクテルセット¥1,350 / 単品 ¥700
Drink set ¥1,200 / Mocktail set ¥1,350 / Single ¥700

デザート盛り合わせ
ASSORTED DESSERTS
ドリンクセット ¥1,700 / モクテルセット¥1,850 / 単品 ¥1,200
Drink set ¥1,700 / Mocktail set ¥1,850 /  Single ¥1,200

前菜盛り合わせ　ASSORTED APPETIZERS

島野菜のマイアミサラダ　MAIAMI SALAD

エン・サラダ・メヒカナ　EN-SALAD MEXICANA

スパイシーポテトフライ　SPICY FRENCH FRIES

ナチョス 手作りサルサ・ワカモレ　NACHOS

イマイユのエスカベッチェ　FISH ESCABECHE

自家製ピクルス　PICKLED VEGETABLES

¥1,600

¥1,600

¥1,200

¥700

¥800

¥1,400

¥700

セットメニューはお好きなソフトドリンク＊または
ノンアルコールカクテル＊＊をお選びください
Set menu includes your choice of soft drink＊ or 
non-alcoholic cocktail＊＊

ABTサンデー
SPECIALTY SUNDAE
ドリンクセット ¥1,300
モクテルセット¥1,450
単品 ¥800
Drink set ¥1,300
Mocktail set ¥1,450
Single ¥800

ピスコ酒のシナモンパウンドケーキ
PISCO CINNAMON POUND CAKE
ドリンクセット ¥1,200 / モクテルセット¥1,350 / 単品 ¥700
Drink set ¥1,200 / Mocktail set ¥1,350 /  Single ¥700

シークヮーサーシャーベット
OKINAWAN LEMON SHERBET
ドリンクセット ¥1,000 / モクテルセット¥1,150 / 単品 ¥500
Drink set ¥1,000 / Mocktail set ¥1,150 / Single ¥500

バニラアイス
VANILLA ICE CREAM
ドリンクセット ¥1,000 / モクテルセット¥1,150 / 単品 ¥500
Drink set ¥1,000 / Mocktail set ¥1,150 / Single ¥500

ブラウニー
BROWNIE
ドリンクセット ¥1,200 / モクテルセット¥1,350 / 単品 ¥700
Drink set ¥1,200 / Mocktail set ¥1,350 / Single ¥700 SNACK  軽食



APPETIZER
DINNER A LA CARTE MENU

1. 島野菜のマイアミサラダ
MAIAMI SALAD　¥1,600
スモークサーモン・アボカド・グレープフルーツ・島野菜が入ったサラダ
Smoked salmon, avocado, grapefruit, Okinawan vegitables

5. 自家製ピクルス
PICKLED VEGETABLES　¥700
お酒のおつまみにぴったりな一品
homemade pickles

2. エン・サラダ・メヒカナ
EN-SALAD MEXICANA　¥1,200
大きめにカットした野菜にスパイシーなクリーミードレッシングを合わせて
Vegetables cut into large pieces with a creamy dressing

4. パパ・ア・ラ・ワンカイナ　
PAPA A LA HUANCAINA　¥900
茹でたジャガイモとゆで玉子にチーズと黄色い唐辛子を使ったソースをたっぷりと
Boiled potatoes and boiled eggs with cheese and yellow chili pepper sauce

3. イマイユのティラディート
FISH TIRADITO　¥1,400
新鮮な沖縄の生魚を酸味と辛味のあるソースで和えたペルー料理
Peruvian cuisine with Okinawan raw fish in a sour and spicy sauce



SIDE DISH
8. やんばるハーブ鶏のバッファローウィング
BUFFALO WINGS　¥1,600
手羽先に甘酸っぱいホットソースを絡めました。ピクルスとタルタルと共に
Chicken wings tossed with sweet and sour hot sauce

11. キューバサンド
CUBAN SANDWICH　¥1,800
ローストポーク、ハム、チーズ、ピクルスなどをサンドしてプレス
Grilled sandwich with roast pork, ham, cheese and pickles 

6. スパイシーポテトフライ
SPICY FRENCH FRIES　¥700

9. イマイユのエスカベッチェ
FISH ESCABECHE　¥1,400
沖縄の旬の魚を揚げて、オリジナルマリナード液で漬け込みました
Marinated deep-fried Okinawan seasonal fish

7. ナチョス　手作りサルサ・ワカモレ
NACHOS　¥800
トルティーヤとトルティーヤチップスを手作りサルサ、ワカモレと一緒に
Tortilla and tortilla chips with homemade salsa and guacamole

10. やんばるハーブ鶏のチキンタコス
CHICKEN TACOS　1P ¥900　2P ¥1,600
テリヤキソースをまとわせたチキン、たまねぎ、ハーブ、チーズのタコス
Tacos with teriyaki chicken, onion, herb and cheese

DINNER A LA CARTE MENU



MAIN DISH
WINE MENU

12. やんばるハーブ鶏のミラネッサ　
CHICKEN MILANESA　¥2,300
もも肉をチーズ入りのパン粉で揚げました。ガーリックマッシュポテトと共に
Deep fried chicken with cheese in breadcrumbs

14. 3種の沖縄県産ミートアサード　
ROASTED THREE KINDS OF OKINAWAN MEAT　¥3,800
やんばるハーブ鶏、アグー豚、沖縄県産黒毛和牛の3種をスパイスで焼き上げました
Grilled Yanbaru herb chicken, Agu pork, and Okinawan black beef with spices

13. イマイユのクリスピーフィッシュ　
CRISPY FRIED OKINAWAN FISH　¥3,400
旬の沖縄の魚を丸ごと揚げてクリーミーなハーブソースを添えた豪快な一品です
Deep-fried whole Okinawan fish served with creamy herb sauce

DINNER A LA CARTE MENU



PASTA & RICE

16. 沖縄そばdeパスタ　ほうれん草エビクリーム　¥1,500
OKINAWA NOODLE PASTA SPINACH SHRIMP CREAM

17. やんばるハーブ鶏のスパイスカレー
SPICY CHICKEN CURRY　¥1,400

15. 島豚ベーコンとブロッコリーのトマトソースパスタ
PASTA WITH TOMATO SAUCE　¥1,400
Pasta with bacon, broccoli and tomato sauce

18. ロモ・サルタード　LOMO SALTADO　¥1,600
県産黒毛和牛・野菜・ポテトを醤油ベースのタレで炒めたペルーの定番料理
Peruvian dish of stir-fried Okinawan black beef, vegetables, 
and potatoes with a soy sauce

19. お子様プレート　
KIDS MEAL　¥1,500
オムライス、ハンバーグ、エビフライ、ウインナー、ドーナツのセット
Omelette rice, hamburger steak, fried shrimp, sausage, and donut

DINNER A LA CARTE MENU



DESSERT

22. ベイクドチーズケーキ
BAKED CHEESECAKE　¥700

24. ABTサンデー
SPECIALTY SUNDAE　¥800

21. ピスコ酒のシナモンパウンドケーキ
PISCO CINNAMON POUND CAKE　¥700

DINNER A LA CARTE MENU

23.  ブラウニー
BROWNIE　¥700

20. デザート盛り合わせ
ASSORTED DESSERTS　¥1,200

25. シークヮーサーシャーベット
OKINAWAN LEMON SHERBET
¥500

26. バニラアイス
VANILLA ICE
¥500



DINNER NUEVO LATINO COURSE

価格は全て税込です。食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し出ください。個別にご案内させていただきます。

アミューズ / AMUSE

アミューズ3種盛り合わせ 
Assortment of 3 kinds of amuse

冷菜オードブル / COLD APPETIZER

ソルテリート つるむらさきソース
Solterito with indian spinach sauce

温菜オードブル / HOT APPETIZER

ラフテー チーファスタイル
Okinawan Rahutee prepared in Chifa style

スープ / SOUP

カルド・デ・ガジーナ Okinawaスタイル
Caldo de Gallina Okinawa style

魚料理 / FISH DISH

イマイユのムニエル　アヒ・ヴェルデソース
Okinawan fish meunière with Aji verde sauce

肉料理 / MEAT DISH

もとぶ牛のアサード　クリーミーチポトレソース
Grilled Motobu beef with creamy Chipotle sauce

デザート / DESSERT

黒糖ブリュレとチチャモラーダクリーム
Brown sugar brulee and Chicha Morada cream

FULL COURSE ¥9,000

2日前までの予約制
Reservation required

PREFIX COURSE ¥7,000

アミューズ / AMUSE

アミューズ3種盛り合わせ 
Assortment of 3 kinds of amuse

冷菜オードブル / COLD APPETIZER

ソルテリート つるむらさきソース
Solterito with indian spinach sauce

温菜オードブル / HOT APPETIZER

ラフテー チーファスタイル
Okinawan Rahutee prepared in Chifa style

スープ / SOUP

カルド・デ・ガジーナ Okinawaスタイル
Caldo de Gallina Okinawa style

魚料理 / FISH DISH

イマイユのムニエル　アヒ・ヴェルデソース
Okinawan fish meunière with Aji verde sauce

or

肉料理 / MEAT DISH

もとぶ牛のアサード　クリーミーチポトレソース
Grilled Motobu beef with creamy Chipotle sauce

デザート / DESSERT

黒糖ブリュレとチチャモラーダクリーム
Brown sugar brulee and Chicha Morada cream




